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Stupen hodnoceni Nelze
Hlediska .
T ) - o i = F | hodnotit
1 Spinéni pozadavkd zadani ><
2 Prace s informacemi a odbornou literaturou ><

3 Vhodnost metodiky Fedeni

4 vyuiiti metod zpracovani vysledkii

XXX

5 Interpretace vysledkd, diskuse

6  Formulace zdvérd prace ><

7 Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><

8  Odborna urovef prace ><

S  Formalni Gprava prace ><
10 Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledk ><

Hodnoceni vyznatte X (slou#i pro stanoveni vysledné klasifikace; A=1,B=1-,C=2,D=2-,E=3,F=4)
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

PredloZena diplomova prace, zabyvajici se hodnocenim stability bilkovinnych konopnych mouk, splnila
z vetsi Casti poZadavky zadani. Samotna prace bohuZel obsahuje nékteré nedostatky, které snizuji
hodnoceni diléich kritérii. K praci mam nasledujici pfipominky:

Faktické pfipominky:

Autorka v textu oddéluje antioxidanty od tokoferoll, karotenoidil a fenol(, pficemz viechny tyto latky
jsou povaZovany za antioxidanty. Stejnym zplsobem oddéluje také flavony od polyfenold, jejichi jsou
soutdsti. Nelze podpofit tvrzeni, Ze jsou fenolické slouceniny obecné hydrofilni. Napfiklad zmifiovany
kvercetin je ve vodé téméf nerozpustny. Nicméné, tato mylna informace je uvedena uz v citované
literature, &ili se v disledku nejedna o chybu autorky. Z této chyby pravdépodobné vychazi také
chybna autorcina tvaha, Ze vy3si zastoupeni polyfenold, a souvisejici antioxidacni aktivity, v hrubé
frakci je zpUsobeno nizsim obsahem tuku v této frakci. Tyto zvysené parametry u hrubé frakce jsou
viak z drtivé vétdiny uréeny pfevaiujici pfitomnosti ¢astic obalovych vrstev semene, kde se pravé
polyfenoly v nejvy3si mife vyskytuji. V metodice prace neni uveden zplsob extrakce vzork( pro
stanoveni antioxidacni aktivity a celkového obsahu polyfenold.

Formalni pfipominky:

V Uvodni strance neni uveden bakalafsky titul autorky. V praci se vyskytuje mensi mnoZstvi
gramatickych chyb. Neni sjednoceno citovani literatury v textu. Abstrakt je pouze strojové prelozeny
do anglického jazyka, nékteré formulace jsou tedy obtizné pochopitelné. V disledku chybného
pfekladu nebo stylistickému zpracovani textu je fada tvrzeni rovnéz hife pochopitelnd, &i pfimo
nejasnd. Konkrétni ndzvy mikroorganismu se v textu vidy uvadi kurzivou. Autorka nesjednotila
pojmenovavani velikostnich frakci konopné mouky v textu.

Hodnocena diplomova prace vykazuje pomérné bohaté vyuZiti zahrani¢ni odborné literatury. Velmi
oceriuji detailni diskuzi, kde se autorka zamysli a diskutuje jednotlivé aspekty souvisejici se stabilitou a
kvalitou konopnych mouk. Vzhledem ke spinéni vétSiny bodl zadani, detilnimu literdrnimu pfehledu
na dané téma a také formulaci a pfinosu vysledkl préce, doprucuji praci k obhajobé. Bohuzel,
vzhledem ke slab$imu stylistickému, a obecné formalnimu, zpracovani diplomové prace a nékterym
nejasnym ¢i mylnym tvrzenim, nelze hodnotit praci jako vybornou.

Otazky k obhajobé:

Jak chapat tvrzeni o pfitomnosti "biologickych metabolitd" kyseliny linolové a a-linolenové v
konopném oleji v podobé kyseliny y-linolenoveé (18 : 3 w-6) a kyseliny stearidonové (18 : 4 w-3)? Jsou
tyto kyseliny opravdu produkty pfemény kyseliny linolové a a-linolenové?

V souvislosti se stabilitou konopnych bilkovinnych mouk, existuji studie popisujici vliv skladovani
téchto mouk na stav, respektive kvalitu, samotnych bilkovin?

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): velmi dobfe

(vyborné, velmi dobre, dobre, nevyhovél/a)
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