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Pribéh obhajoby diplomové price:

Vyuiiti kompozitnich mouk pro pfipravu béiného petiva

Studentka zahdjila obhajobu prezentaci v PowerPointu. PFedstaveni diplomové prace bylo jasné, struéné
a vystiZné, casovy limit byl dodrZen. Nésledovalo sezndmeni s posudky oponenta a vedouciho prace
vietné jejich dotazui.

Dotaz od vedouciho: Co vie Ize udélat proto, aby se zdaiilé varianty prezentovaného peciva vyrébély a
aby byly dobre prijaty spotiebiteli? Jako strategii pfipadné propagace byste zvolila?

Odpovéd: Je tfeba zajistit: a) konzervativni pfistup spotfebiteld, b) pfijatelnou cenu, c) vzhled, d) gramas,
e) informovat spotfebitele. Volila bych strategii v podobé: a) vyuiiti dostupnych prostiedkd, b) pfi
zavedeni, poskytnuti vzorkl za snizenou cenu nebo zcela zdarma.

Dotaz od oponenta: Lze klasifikovat nékteré z pFipravenych pekaiskych vyrobkd jako funkéni potravinu?

Odpovéd: Ano, Ize. Funkéni potravina je svym charakterem bé&Znou potravinou, neni to tableta, kapsle
ani jina forma doplitku stravy. Priikaz pfiznivych G&inkd na lidské zdravi musi byt zalozen na védeckém
zaklad&. Funkéni potravina kromé své vyZivové hodnoty mé pfiznivé Gginky na lidské zdravi anebo snizuje
riziko lidského onemocnéni. FunkEni potraviny se konzumuji jako soucést bézné stravy.

Dotaz od oponenta: Jsou na ceském trhu dostupné pekaiské vyrobky, jako chléb a b&iné petivo, které
obsahuji mouku z Vami poutitych, ale i jinych druhi pokrutin?

Odpovéd: Nebyla nalezena Zadna firma &i podnik vyrabéjici chléb nebo béiné petivo, obsahujici mouku
z pokrutin. Samotné minoritni/alternativni mouky jsou dostupné v obchodech se zdravou vyZivou nebo
na internetovych obchodech. Internetové zdroje nabizeji 3irokou ¥kdlu receptll za poutfiti téchto
minoritnich mouk. R

S odpovédmi studentky byla komise spokojena a reagovala dopliiujfcimi otdzkami v rdmci rozpravy:

Doc. Jizl: Kterd €ést populace preferuje minoritni mouky? Odpovéd: Spise lidé z miadSich generaci. Jak4
je pfekdzka v poutiiti napfiklad ve zdravotnickych zafizenich, mizZe to byt cena? Odpovéd: Nemusi byt,
cenové by nemély byt tyto varianty pediva vyrazn& draisi. Ktery Vami pfipraveny vyrobek byste
preferovala? Odpovéd: Pravdépodobné varianta s obsahem mouky z ostropestfce maridnského a
Eervené fepy. Co byste zddraznila jako nejvét3i benefit vadich vyrobk? Odpovéd: Vy33i obsah vidkniny,
mineralnich litek, biologicky aktivnich latek. Prof. Samkova: Jak je definovdna kompozitni mouka?
Odpovéd: Je to mouka, kterd se neda pouiit v &isté formé, je pouze slozkou moukové smési. Doc. Jazl
upozoriluje na mendi pfehlednost grafl v souvislosti s vyskytujicimi se vicebarevnymi sloupci. Doc.
Hasoilové zmifiuje potencial pekafskych vyrobki s obsahem mouky z Eervené fepy. Doc. Juzl: Tvrdne
obohacené pecivo vice neZ neobohacené? Odpovéd: Ano, tvrdne rychleji. Doc. Pexova Kalinova: Je
moZné oznacit pecivo napiiklad jako "fepn4 bulka"? Odpovéd: Pravdépodobné ne z diivodu nizkého
obsahu obohacujici mouky. Prof. Samkova zmifiuje spravné pougiti pojmi "obilniny" a "obiloviny".

Po rozpravé byla obhajoba ukontena. Komise podotkla, Ze odpovédi na otdzky jsou velmi dobré a s
odpovédmi v rdmci rozpravy je spokojena.
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