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Posudek zaverecné prace

1. Vyznam a naro¢nost tématu 1.0

2. Logicka struktura prace 2.0

3. Naplnéni cile prace 2.0

Poznamka:Formulace dil¢ich cild neni vhodné zvolena.

4. Metodicky postup 3.0

Poznamka:Dotaznikové Setfeni je uréeno pro vétsi poCet respondentll (jedna se o prvni
dotaznikové Setfeni).

5. Hodnoceni teoretického zobecnéni a pfinosu 2.0

6. Prakticky pfinos prace 1.5

7. Prace s literaturou 2.0

8. Formalni stranka 2.5

Poznamka:Zavér je spiSe konstatovanim, co bylo v praci udélano. Pfi vyhodnoceni prvniho
dotaznikového Setfeni nebylo nutné pouzit u kazdé otazky pro vyhodnoceni grafického
zobrazeni.

Zaver

Hodnoceni prace (znamka): velmi dobre
Doporuduiji praci k obhajobé: ANO

Otazky pro diskusi a poznamky
Kritické poznamky a celkovy pfinos, celkova hodnota prace

Bakalarska prace se zamérfuje na dil¢i Cinnosti fizeni lidskych zdroju. Konkrétné se jedna o
motivaci a stimulaci zaméstnancu. Zvolené téma je aktualni z hlediska nizkého podilu
nezaméstnanych osob v Ceské republice a také vlivu pandemie na obor gastronomie.
Dotaznikové Setfeni pro maly soubor respondenttl (n=8) bylo nevhodné zvolené. Druhé
dotaznikové Setfeni bylo jiz dobfe zvolené, ale nebyl dostatecné charakterizovan vybérovy soubor.
Charakteristika subjektu vyzkumu byla velmi stru¢nd, i kdyz pozdéji z dalSiho textu byly nékteré
informace vydedukovany oponentem.

Autorka prace vhodné zvolila doporuc¢eni lehce aplikovatelna v praxi, ale néktera doporuceni
vyzaduji jesté detailnéjSi propracovani.

Bakalarskou praci hodnotim velmi dobfe a doporucuiji ji k obhajobé.



Otazky nebo témata pro diskusi pred komisi

1. Pro jakeé kategorie pozic je vhodnym stimulem financni odména?

2. Jaké zaméstnanecké benefity jsou aktualné preferované zaméstnanci v gastronomii?
3. Jaké metody hodnoceni zaméstnancl byste navrhovala aplikovat pro zaméstnance v
gastronomii, aby jim byla poskytnuta efektivni zpétna vazba?
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