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1. Formulace cilh prace

Hodnoti se Uvod do feSeni problematiky, tedy zdlvodnéni potfeby feSeni prace a
srozumitelnost vytyCenych cill:

Hodnoceni (znamka): O O 2 Os O4

Komentar k hodnoceni (odUvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Cile prace jsou formulovany jasné, srozumitelné, s dirazem na pfinos vysledki prace pro zlep3eni zdravi
populace.




2. Zptisob reSeni prace

Hodnoti se zvolend metodika prace véetné statistické analyzy dat (vhodnost, srozumitelnost,
relevantnost, komplexnost), u pfehledové prace pak predevSim zvolena obsahova struktura a
¢lenéni prace, zpusob pojeti pfehledové prace.

Hodnoceni (znamka): ®1 O 2 Ok O4

Komentai k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Analyzy mastnych kyselin byly provadény vhodnou, védecky ovéfenou metodou extrakce, derivatizace a
kvantifikace plynovou chromatografii s plamenové ionizaéni detekei. Vznikly velky soubor dat byl podroben
detailnimu statistickému zpracovani. VSechny informace jsou podavany srozumitelnym, zivym, velmi ctivym
zplisobem ve vhodném rozsahu.

3. Prace s informacemi

Hodnoti se mira a relevantnost pouzitych informaci dostupnych v odborné literature, jejich
aktualnost, pravdivost, komplexnost a mira vytéZovani informaci, zpisob popisu vysledk( a jejich
srovnani s dal$imi dostupnymi informacemi, schopnost vyvozovani zavérd.

Hodnoceni (znamka): @ 1 O2 O3 O4

Komentar k hodnoceni (odGvodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Teoreticka ¢ast prace je rozsahla. Lipidova tématika je velmi obsazna, je hodné ocenéni, Ze se studentovi
podafilo z velkého mnoZstvi informaci vybrat ty podstatné a relevantni, a podat je srozumitelné. Vysledky-jsou
uvedeny podrobné a zietelné, nazornou formou. V diskusi je patmé, Ze student umi vyvodit disledky ze svych
naméfenych dat a vhodné je porovnavat s literarnimi zdroji.




4. Formalni zpracovani prace

Hodnoti se dodrzovani jednotného stylu, graficka uprava prace, pfehlednost, urover jazykového
zpracovani, dodrzovani citacni normy, kvalita grafu a obrazkd atd.

Hodnoceni (znamka): O1 ®2 O3 O4

KomentaF k hodnoceni (odlvodnéni navrZzené znamky). Komentar je povinny.

Prace je sepsana pfehledng, zivym jazykem, je velmi ctiva. Tabulky, grafy a obrazky jsou titelné, pfehledné,
vypovidajici. BohuZel se v praci vyskytuji nékteré formalni chyby a nepfesnosti, které ale nesnizuji kvalitu
prace. Jejich seznam je uveden v pfiloze.

5. Splnéni cila prace
Srovnavaji se vysledky prace s vytyéenymi cili a zadanim prace.
Hodnoceni (znamka): @1 02 Os O4

KomentaF k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Cile prace byly spinény, dokonce prekrofeny. Oproti nazvu prace "Uréeni a kvantifikace mastnych kyselin ve
vybranych rybich produktech” byly zméfeny obsahy mastnych kyselin i v produktech, které neobsahuji rybi
maso, a vysledky byly porovnany.




6. Formulace zavéra prace

Hodnoti se srozumitelnost zavér( a jejich relevantnost s ohledem ke zji§ténim (védeckym nebo
informacnim).

Hodnoceni (znamka): @® 1 O2 QO3 O4

KomentaF k hodnoceni (oduvodnéni navrzené znamky). Komentaf je povinny.

7avéry prace jsou vystizné shrnuty. Vysledky porovnani slozeni a obsahu mastnych kyselin v produktech z ryb
a vepfového masa jasné vyznivaji z hlediska zdravé vyZivy ve prospéch konzumace rybich vyrobk.

7. Odborny pfinos prace
Hodnoti se vyuZiti prace pro dany obor, jeji védeckost &i odbornost.
Hodnoceni (znamka): @ 1 02 O3 O4

Komentar k hodnoceni (odivodnéni navrzené znamky). Komentar je povinny.

Prace poskytuje podklady podporujici doporueni Iékafii o vhodnosti upfednostiovani konzumace rybiho masa
oproti vepfovému masu. Po odstranéni chyb a nepfesnosti je publikovatelna v odborném ¢asopise, napf. s
tématikou zdravé vyZivy.

Celkové hodnoceni prace:

Navrh hodnoceni znamkou: (@) vyborné Doporuéuji praci k (® ano
(O velmi dobie obhajobé: QO ne
(O dobre
(O nevyhovél(a)



Otazky k obhajobé:

Otazka k obhajobé 1 Na str. 24 je véta "Plyn ze zasobniku (He nebo H2) je otistén a do jeho
(povinné) proudu je davkovan...
Prosim, vysvétlete, jak a ¢im je plyn ogistén.

I

Otazka k obhajobé 2 \Véta "Detekéni proces je udrzovan pfi konstantni teploté termostatem... ” je
(povinné) nepfesna, prosim objasnéte.

Dalsi pfipominky, vyjadfeni  |Str. 30 "Kalibragni kiivky jsme ziskali dvoubodovym Fedénim komeréné
a naméty k obhajobé prace  |jostupného standardu “ - vysvétlete pojem dvoubodové Fedéni.

resp. k jejimu dalSimu
vyuziti:

(nepovinné)

Datum a podpis:
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Ptiloha k posudku bakalai'ské prace Petra Ondroucha

Formalni chyby a nepfesnosti:

1) V odborné préci je vhodné pro snazsi orientaci v textu vzdy vypracovat seznam pouZitych
zkratek. Pfi prvnim pouziti zkratky je tfeba ji vysvétlit (nevysvétlené zkratky na str. 8§ PUFA a
HUFA, str. 9 TAG, str. 24 TDC, EDC, str. 28 PVT).

2) Chyby v interpunkci — str. 9, 10, 16, 22, 25, 34, 36, 40.

3) Chybé&jici mezery mezi slovy — str. 25, 43.

4) Nevhodné pouziti velkych pismen — str. 16 (u Eskymaékt), str. 17 (pfijem Lipidi), str. 31
(Sumecka afrického)

5) Stylistické nepfesnosti:

a) Str. 9 - .,V této praci jsem se zaméfil na stanoveni obsahu mastnych kyselin ve vybranych
rybich produktech plynovou chromatografii a statistickymi metodami a tim jejich ovéfeni jako
zdroje n-3 mastnych kyselin“ — stanoveni obsahu statistickymi metodami je nemoZné.

b) Str. 10 Véta ,,Pokud je vsak fetézec mastné kyseliny o délce do 18 uhliki nasycen vic jak
dvakrat (dvé dvojné vazby) hovofime o PUFA - polyunsaturated fatty acids a paklize
presdhne délku 20 uhlik{, hovotime o HUFA- highly unsaturated fatty acids® - je nepfesna.

c) Str. 11 Chyba v tabulce 1 - C16:0 je kyselina hexadekanova, ne hexadecenova, jak je

v préaci uvedeno.

d) Str. 16 Prvni odstavec — neobratné formulace.

e) Str. 22 véta ,,V naSem piipadé je nutné z matrice (rybi maso, ¢i vyrobek z ryb) ziskat
surové lipidy...“ asi neni spravna.

f) Str. 23 Vysvétleni zkratky GSC neni pfesné.

g) Str. 28 Misto terminu metylace by v ¢eském odborném chemickém textu mél byt pouzit
pojem methylace, a také methylestery.

h) Str. 36 V popisu obrazku 6 je uvedeno, Ze znazornéni UF je rizovou barvou, bohuZel na
obrazku je pouZita Cervena barva, stejn¢ jako pro VP, a dale nesouhlasi vysvétleni zkratky
tataraku — v popisu je uvedeno Ta, v obrazku TaT

1) Str. 37 Nekteré zkratky pouzité v obrazku 7 a jeho popisu se lisi.

j) Str. 43 Literarni zdroj Evers, F. R. 2014 je netplny, také n€kolik dalSich zdroja na str. 44.



