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2 Prace sinformacemi a odbornou literaturou
3 VyuZiti metod zpracovani vysledkd
4 Interpretace vysledkd, diskuse ><
5  Formulace zavérd prace ><
6  Jazykové zpracovani a prace s odbornym jazykem ><
7 Odborna urover prace ><
8  Formalni Gprava prace ><
9  Zhodnoceni moznosti praktického vyuZiti vysledkd ><
X
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Konkrétni pfipominky a otazky k obhajobé:

V pfedklddané diplomové praci ocefluji ziskani znatného mnoZstvi vychozich dat jednak z rozsahlého
dotaznikového Setfeni (téméf 1 tis. respondentl) a déale z Setfeni na misté v péti vybranych
maloobchodnich Fetézcich. Vyzdvihnout Ize i obratnou praci s kvalitni literaturou (vice neZ 130 zdroj,
z toho 93 cizojazytnych). Na druhou stranu interpretace a diskuze zjidténych vysledki byly pro
studentku jiZ ponékud obtiZnéjSi discipliny pfi zpracovéni diplomové prace.

Otdzka:
Ktera zjidténi stran fermentovanych mlétnych vyrobki s probiotiky (sortiment, Eeské vs. zahraniéni
atd.) pfi Setfeni na misté pro Vas byla pozitivni a naopak negativni.

Zavérecnou praci doporucuji k obhajobé (ANO/NE): ANO B

Navrhovana vysledna klasifikace prace (slovné): vyborné IZI

(vyborné, velmi dobre, dobfe, nevyhovél/a)

Datum: 02. 05. 2022 Podpis:
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	konkretni_pripominky: V předkládané diplomové práci oceňuji získání značného množství výchozích dat jednak z rozsáhlého dotazníkového šetření (téměř 1 tis. respondentů) a dále z šetření na místě v pěti vybraných maloobchodních řetězcích. Vyzdvihnout lze i obratnou práci s kvalitní literaturou (více než 130 zdrojů, z toho 93 cizojazyčných). Na druhou stranu interpretace a diskuze zjištěných výsledků byly pro studentku již poněkud obtížnější disciplíny při zpracování diplomové práce. 



Otázka:

Která zjištění stran fermentovaných mléčných výrobků  s probiotiky (sortiment, české vs. zahraniční atd.) při šetření na místě pro Vás byla pozitivní a naopak negativní. 
	doporucuji: [ANO]
	vysledna_kvalifikace: [výborně]
	datum: 2. 5. 2022


